
                                                                                       Menu Saint-Valentin à la Villa 

 

                                                                                                                         Rosace de coquilles Saint-Jacques 

                                                                                                                    râpée de Truffes Melanosporum 

 

                                                                                                                         Bar de ligne, jets de houblon (selon arrivage) 

                                                                                                                        Beurre de corail d’oursin 

 

                                                                                                                   Skrei de Norvège 

                                                                                                                   Bouillon d’asperges et racines de cerfeuil 

 

                                                                                                                   Raviole de homard curry léger 

 

                                                                                                                       Poêlée d’huîtres Gillardeau et champignons Erengy 

 

                                                                                                                      Côtelettes d’agneau de lait, légumes de saison 

                                                                                                                         Purée Vitelotte 

 

                                                                                                                  Douceurs des Valentin 

                                                                                                                 

                                                                                                                   180 euros, service de 16% et T.V.A. inclus 

                                                                                                                   250 euros Champagne, vin, café, service et T.V.A. inclus 


