


ENTRÉES ET PLATS

Croquette de crevettes grises épluchées main	 à la pièce	 9,00�E

Terrine de gibier et ses condiments		  10,00�E

Poêlée de cervelle de veau sur salade de mâche		  14,00�E

Sashimi de saumon, salade d'algues et concombres	E ntrée 14,00�E	P lat 20,00�E

Chaud et froid de coquilles St-Jacques et saumon mariné Gravlax	 16,00�E

Saumon fumé extra doux	E ntrée 16,00�E	P lat 22,00�E

Moules de Zélandes gratinées au Chablis		  16,00�E

Foie gras poêlé aux pommes Reinette caramélisées		  24,00�E

Huîtres Gillardeau	 à la pièce	 4,00�E

Huîtres Zélandaise 00000	 à la pièce	 5,00�E

Salade de mesclun, légumes grillés et gambas sautés	 22,00�E

Waterzooi de poissons aux parfums d'asie		  24,00�E

Hamburger Dyptique (Black Angus) - Classic Cheese	 17,00�E

Tartare de bœuf Black Angus à l'italienne coupé à la main	 24,00�E

Coucou de Malines au vin Bordeaux, pommes grenailles	 18,00�E

Chicons au jambon gratiné au Comté, sauge  

et sauce moutarde à l'ancienne, purée		  14,00�E

Vol au vent - poularde et ris de veau - riz		  22,00�E

Table 6 couverts et plus, 3 choix différents maximum.      à partir de 2012  -  Prix TVA et service inclus.Bar - Salon fumoir au 1er étage.

LES "SIMPLEMENT POÊLÉ"

UN PRODUIT - UNE BASE - UN ACCOMPAGNEMENT - UNE SAUCE

LES PRODUITS

Filet de Loup (Elevage)		  23,00�E 
Solette de Zeebrugge	 à la pièce	 11,00�E 
Coquille St-Jacques bretonnes 	 à la pièce	 7,00�E 
Entrecôte Black Angus		  29,00�E 
Le Rognon de veau		  22,00�E

LES BASES	 LES ACCOMPAGNEMENTS	 LES SAUCES

	 Mesclun	 Beurre blanc 
Purée	 Chicons	 Dijonaise 
Pommes allumettes	H aricots verts	 Béarnaise 
Pommes grenailles	E pinards en branche	H uile d’olive, tomate, basilic

Le fameux St-Marcellin "Mère Richard"		  12,00�E 
Sélection de fromages affinés		  14,00�E

LES DESSERTS

Dame Blanche		  10,00�E 
Tarte fine aux pommes		  12,00�E 
Sorbet colonel		  8,00�E 
Crumble aux fruits de saison		  10,00�E 
Fondant au chocolat		  8,00�E 
Moelleux au chocolat coulant		  12,00�E 
Café ou thé et son ardoise gourmande		 7,00�E 
Cannelé	 à la pièce	 2,00�E

Servi selon votre choix: 
Avec blinis, toasts ou pommes de terre

Pour accompagner votre caviar :

La coupe de Champagne Villa Lorraine Billecart-Salmon 	 15,00�E

Le verre de vodka Moskovskaya	 10,00�E

Le verre de vodka d’exception Moskovskaya cristal	 12,00�E

CavIar DaUrIcIUS

Type osciètre gold

Gros grains clairs

	 30 gr 	 85,00�E

	 50 gr 	 125,00�E

	 75 gr 	 185,00�E

(élevage sino-russe)

CavIar ScHrENcKII

Type osciètre

Gros grains foncés

	 30 gr 	 75,00�E

	 50 gr 	 110,00�E

	 75 gr 	 160,00�E

(élevage sino-russe)

CavIar BaIrI

Type sevruga

Beaux grains moyens

	 30 gr 	 58,00�E

	 50 gr 	 85,00�E

	 75 gr 	 125,00�E

(élevage d’Uruguay)

BAR A CAVIAR


